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T H E  K I Y O K A W A  D I S T I L L E RY  W A S  C R E A T E D  W I T H  A N  
A P P R E C I A T I O N  F O R  T H E  T R A D I T I O N S  O F  T H E  
S A M U R A I .  OV E RT I M E  P E O P L E  R E A L I Z E D  T H A T  T H E  
W A T E R  F RO M  T H E  K I Y O K A W A  M O U N TA I N S  W A S  S O  
P U R E  A N D  C RY S TA L L I N E  T H A T  I N  C O M B I N A T I O N  W I T H  
A  M E T H O D I C A L ,  T R A D I T I O N A L  A N D  H I G H  Q U A L I T Y  
P RO C E S S ,  T H E Y  C O U L D  O B TA I N  A  W H I S K Y  T H A T  
C O U L D  PAY  H O M A G E  T O  T H E  T R A D I T I O N  O F  S E E K I N G  
P E R F E C T I O N ,  S O  E N G R A I N E D  I N  S A M U R A I  C U L T U R E .  

T H A T  I S  W H Y  T H E  D I S T I L L E RY  W A S  B O R N  B E T W E E N  
T H E  M O U N TA I N S  A N D  T H E  K I Y O W A K A  R I V E R ,  A N D  I T  
I S  T H A N K S  T O  T H I S  P E R F E C T  M I X  T H A T  T O D AY  W E  
H AV E  T H E S E  U N I Q U E  W H I S K Y S .



W E  VA L U E  A  P RO G R E S S I V E  S P I R I T  
PA I R E D  W I T H  A  D E E P  R E S P E C T  F O R  
T R A D I T I O N .  O U R  M A T C H L E S S  
C O M M I T M E N T  T O  R E TA I N I N G  
S M A L L - S C A L E  P RO D U C T I O N  R E S U L T S  I N  
D I S T I N C T I V E  E X P R E S S I O N S  O F  J A PA N E S E  
W H I S K Y,  W I T H  A L L  I T S  W O N D E R F U L  
C H A R A C T E R  A N D  F L AV O U R .  

T H E  N E A R B Y  M O U N TA I N S  P ROV I D E  A  
S O U R C E  O F  F R E S H ,  C L E A R  S P R I N G  
W A T E R ,  T H A T  I S  A N  E S S E N T I A L  PA RT  O F  
O U R  P RO D U C T.

OUR
VALUES
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M O U N TA I N  S P R I N G  W A T E R  F RO M  

L I YA M A  N A G A N O ,  J A PA N E S E  M A L T,  

D I F F E R E N T  S E L E C T E D  L O C A L  G R A I N S  

A N D  A  C O M F O RTA B L E  L A C K  O F  H U R RY  

T H A T  R E F L E C T S  T H E  RU R A L  S E T T I N G  

A N D  L I F E  I N  O U R  B A R R E L H O U S E
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SELECTED
INGREDIENTS

S I N G L E  G R A I N

B L E N D E D

P U R E  M A L T
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PROCESS

P R E PA R A T I O N
C A R E F U L L Y  S E L E C T E D  G R A I N S  

F R O M  J A P A N  A R E  G R O U N D  

A N D  C O O K E D .  B A R L E Y  I S  

M A L T E D ,  A  P R O C E S S  O F  

S O A K I N G  T H E  B A R L E Y  A N D  

S P R E A D I N G  I T  F O R  A B O U T  

T H R E E  W E E K ,  A L L O W I N G  I T  T O  

S P R O U T ,  A N D  D R Y I N G  A N D  

H E A T I N G  I T .

M A S H I N G
T H E  C O O K E D  

S E L E C T E D  G R A I N  

A N D  M A L T E D  

B A R L E Y  A R E  

A D D E D  T O  H O T  

M O U N T A I N  S P R I N G  

W A T E R  F R O M  

L I Y A M A  N A G A N O ,  

W H I C H  C O N V E R T S  

I N T O  A  L I Q U I D  

K N O W N  A S  M A S H .

F E R M E N T I N G
H I G H E R  A L T I T U D E ,  A L L O W S  A  

L O W E R  F E R M E N T A T I O N  

T E M P E R A T U R E  O F  T H E  

B A R L E Y,  A C H I E V I N G  G R E A T E R  

E X T R A C T I O N  O F  A R O M A S .  

T H E  M A S H  I S  A D D E D  T O  A  

F E R M E N T A T I O N  T A N K ,  A L O N G  

W I T H  Y E A S T .  T H E  Y E A S T  

C O N V E R T S  T H E  S U G A R  T O  

A L C O H O L .  A F T E R  T H R E E  O R  

F O U R  D A Y S ,  T H E  R E S U L T I N G  

L I Q U I D  I S  A B O U T  1 0 %  

A L C O H O L I C .

D I S T I L L I N G
T H E  W A S H  I S  H E A T E D  T O  

T H E  P O I N T  W H E R E  T H E  

A L C O H O L  T U R N S  T O  

V A P O R ,  B U T  T H E  W A T E R  

R E M A I N S  L I Q U I D .  T H E  

A L C O H O L  I S  T H E N  

C O L L E C T E D  I N  A  S E C O N D  

C O N T A I N E R .  T H I S  P R O C E S S  

I S  R E P E A T E D  T O  P R O D U C E  

H I G H  W I N E .

A G I N G
M O U N T A I N  S P R I N G  

W A T E R  I S  A D D E D  

T O  T H E  H I G H  

W I N E ,  W H I C H  I S  

A G E D  I N  W O O D E N  

B A R R E L S ,  M A D E  

F R O M  C H A R R E D  

W H I T E  O A K .

B O T T L I N G
T H E  R E S U L T I N G  

W H I S K E Y  I S  S T O R E D  I N  

G L A S S  B O T T L E S ,  W H I C H  

D O  N O T  R E A C T  W I T H  

T H E  W H I S K E Y ’ S  F L A V O R .
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TASTING NOTES

C O L O R
A P P E A R A N C E
R E S P L E N D E N T  G O L D E N - A M B E R

N O S E
 

N O T E S  O F  F L O W E R S  

A N D  F R E S H  F R U I T S ,  

S P I C E S  A N D  L I G H T  

N O T E S  O F  C A S K .  

PA L A T E
 

F R U I T Y  A N D  F U L L - B O D I E D ,  

F E A T U R I N G  W I N T E R  S P I C E  

F L A V O U R S  C O M B I N E D  W I T H  

L I G H T  H I N T S  O F  C A R A M E L  

A N D  V A N I L L A .

F I N I S H

H I N T S  O F  S P I C E S  A N D  O A K .
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TASTING NOTES

C O L O R
A P P E A R A N C E
G O L D E N  S T R A W .

N O S E
 

W A R M  M I X E D  N U T S  

A N D  R A I S I N .  

PA L A T E
 

V A N I L L A  U P  F R O N T  W I T H  

A L M O N D S  A N D  A  Y O U T H F U L  

S P I C E .

F I N I S H

L O N G  A N D  T A N G Y.
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TASTING NOTES

C O L O R
A P P E A R A N C E
T R A N S L U C E N T  A M B E R  W I T H  

G O L D E N  U N D E R T O N E S .

N O S E
 

V A N I L L A  A R O M A  W I T H  

A  D E L I C A T E  N U T T Y  

A S P E C T ,  I N F U S E D  

W I T H  T O F F E E  A N D  A  

H I N T  O F  H O N E Y.

PA L A T E
 

N O T E S  O F  H O N E Y E D  T R O P I C A L  

F R U I T S  A N D  V A N I L L A  W I T H  A  

D E L I C A T E  O R A N G E  -  B L O S S O M  

I N F U S I O N .

F I N I S H

L I G H T L Y  S P I C E D  

C H O C O L A T E
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FOOD PAIRING

S I N G L E  G R A I N

A  S PA G H E T T I  M A R I N A R A  I S  A  
G R E A T  PA I R I N G .  I T  M I G H T  S E E M  
L I K E  T H E  W H I S K Y  W O U L D  K I L L  
T H E  D I S H ’ S  F L AV O U R ,  B U T  I T  I S  
T H E  P E R F E C T  C O M B I N A T I O N .  

B L E N D E D

S E A F O O D  A N D  S A L T Y  
F L AV O U R S  G O  G R E A T  
W I T H  T H I S  W H I S K Y.  W E  
L OV E  T O  PA I R  I T  W I T H  A  
T U N A  TA TA K I .

P U R E  M A L T

W I T H  T H I S  F U L L - B O D I E D  
W H I S K Y  A  M E A T  D I S H  
W I T H  A  S P I C Y  T O U C H  
W I L L  B E G  Y O U  T O  K E E P  
D R I N K I N G .
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OUR 
MARKET

S A D A S H I  M I Z U N A R A  
B L E N D E D

7 0 C L

N I K K A  D A Y S  
B L E N D E D

7 0 C L

S U N T O R Y  
T O K I
7 0 C L

N O B U S H I  
B L E N D E D  W H I S K Y

7 0 C L

F U J I M I ,  T H E  7  V I R T U E S  
O F  T H E  S A M U R A I

7 0 C L

T O G O U C H I
K I W A M I

7 0 C L

Y A M A Z A K U R A
B L E N D E D

7 0 C L
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OUR MARKET

T H E  C H I T A  
S I N G L E  G R A I N

7 0 C L

N I K K A  
C O F F E Y  G R A I N

7 0 C L

N O B U S H I  
S I N G L E  G R A I N

7 0 C L
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OUR 
MARKET

M A R S  
M A L T A G E  C O S M O

7 0 C L

K U R A Y O S H I  
P U R E  M A L T

7 0 C L

A Z A B U
P U R E  M A L T

7 0 C L

T H E  S H I N O B U ,  O A K  
P U R E  M A L T  W H I S K Y

7 0 C L

T O G O U C H I
P U R E  M A L T

7 0 C L

N I K K A ,  T A K E T S U R U  
P U R E  M A L T  W H I S K E Y

7 0 C L

N O B U S H I  
P U R E  M A L T

7 0 C L
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T H E  N O B U S H I  “ T H E  S P I R I T  O F  H O N O R ”  
I S  B A S E D  O N  L E A D I N G  A N D  
V E N E R A T I N G  A  D I S C I P L I N E D  L I F E  
B A S E D  O N  VA L U E S ,  T H E  A B S E N C E  O F  
F E A R ,  A N D  A  D E E P  R E S P E C T  F O R  
O N E S E L F,  O T H E R S  A N D  O N E ’ S  
S U R RO U N D I N G S .  T H E S E  E M B L E M A T I C  
T R A D I T I O N  M A N A G E D  T O  P RO M U L G A T E  
T H E I R  P H I L O S O P H Y  W I T H  H O N O U R  
A N D  E V E N  T O  I N F L U E N C E  M O D E R N I T Y  
L O N G  A F T E R  T H E  E N D  O F  T H E I R  E R A .  

BRAND 
POSITIONING
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GLOBAL MEN 
AND WOMEN

F R O M  2 8  T O  4 0  Y E A R S  O L D

T H E Y  H AV E  A  P RO F E S S I O N A L  
D E G R E E  O R  M AY O R ,  T H E Y  
A R E  E N T R E P R E N E U R S  A N D  
F O C U S  O N  H A R D  W O R K .  

S E L F  –  D I R E C T E D S

I N D E P E N D E N C E  I S  A  
H I G H  VA L U E  F O R  T H E M  
A N D  A N  I M P O RTA N T  
G O A L  I N  L I F E .  

I N D E P E N D E N C E  I S  O F  H I G H  
VA L U E  T O  T H E M  A N D  A N  
I M P O R T A N T  G O A L  I N  L I F E

A  P RO G R E S S I V E  A N D  G L O B A L  W AY  O F  
T H I N K I N G  G U I D E S  T H E I R  L I F E S T Y L E .  
T H E Y  S E A R C H  F O R  N E W  E X P E R I E N C E S  
A N D  A DV E N T U R E S  T O  B R I N G  
F U L F I L L M E N T  T O  T H E I R  L I V E S .   I N  D O I N G  
S O  T H E Y  S E E K  E V E N T S ,  P L A C E S  A N D  
G O O D S  ( C L O T H E S ,  PA RT I E S ,  T R I P S ,  
S P O RT S  A N D  M U S I C )  T O  A C H I E V E  T H A T  
J O Y.  A C T I V E L Y  H A N G I N G  O U T  W I T H  
F R I E N D S  I S  A L S O  A  V E RY  I M P O RTA N T  PA RT  
O F  T H E I R  L I V E S .
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“HONOR MAY 
NOT WIN 
POWER, BUT IT 
WINS RESPECT. 
AND RESPECT 
EARNS POWER.”
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BRAN
DING & 
COMMU
NICATION

@NOBUSHIJAPANESEWHISKY
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COMMU
NICATION
BTL
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POS

I C E  M A K E R J I G G E R




