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MATERIA PRIMA.  
 
 

Boker, un vodka que es el ingrediente más importante del maíz, destaca 
especialmente sus raíces y herencia en Centroamérica.  
 
 
El maíz tenía un significado y una importancia más profundos en la historia maya, ya 
que se consideraba un regalo de los dioses.  

¿QUÉ LO HACE DIFERENTE? 
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PRODUCCIÓN VODKA BOKER 

Maíz amarillo                Molienda                Cocimiento             Fermentación              Destilación                    Dilución                Envasado 

Vodka Boker esta 
hecho de maíces 
amarillos 100% 
mexicanos y de 

excelente calidad.  

Extracción con 
molinos especiales 
que mantiene las 
propiedades del 

grano. 

El cocimiento es 
lento y suave para 

aprovechar los 
azucares y preparar 

la fermentación 

Fermentación de 72 
horas con levaduras 

especiales que 
potencializan la 
naturaleza del 

alcohol.  

Tiene 4 destilaciones en 
columnas. La destilación 

hace que sea un 
destilado de gran espíritu 

neutro.  

La graduación se 
disminuye de 
80%Alc. Vol. A 

40%Alc. Vol. Con 
agua desmineralizada 

para mantener el 
espíritu neutro. Es 
filtrado con carbón 

activado. 

Envasado y 
etiquetado 

artesanal que 
mantiene la 

identidad del 
producto 
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MEZCLAS PERFECTAS CON EL VODKA PERFECTO 

Vodka Boker 
Jugo de naranja  

Vodka Boker 
Vermuth seco 

Vodka Boker 
Licor de naranja  
Jugo de limón 

Jugo de arándanos 

Vodka Boker 
Jugo de tomate 
Mix de Salsas 

Pimienta molida 
Jugo de limón 

Vodka Boker 
Licor de café  

Vodka Boker 
Jugo de limón  
Ginger beer 
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